Private dining/events brochure
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Walking dinner

Tijdens een walking dinner menu worden er
kleinere gerechten geserveerd. Daarom start
het walking dinner menu vanaf 5 gangen
(exclusief amuse).

Walking dinner €69,50,-
o-gangen

Voorbeeld Menu:

- Carpaccio van Harder — Maiscréme, verveine,
rode ui, limoen
- Buffel mozzarella — Pimenton olie, munt,
venkelsalade, kappertijes
- Geroosterde parelhoen — Rozemarijnjus,
pastinaakcreme, Kalamata olijven
- Paprika farcie — Parelgort, walnoten, piment
d’'Espelette, Tian saus
- Snickers — Pinda, karamel, pure chocolade

Borrel en hapijes

Bij de borrel of vooraf
Oesters

per 12. €54,-
per 24. €l0S,-
per 36. €150,-
per 48. €185,-

Bitterballen:
per 20 stuks | €30,-

Finger food:
(minimaal 30 personen) € 14,75 p.p. Voor bij de borrel
hebben wij ook lekker fingerfood. U kiest zelf 4 finger
food hapjes per persoon uit onderstaand assortiment:

- Kippendijspiesje + Satésaus
‘Mini Slider
- Gambaspiesije « Krokante kokos « Limoen
- Blini » Gerookte zalm - Créme d'Isigny - Zalmeitjes
- Marokkaans kalfsgehaktspiesje « Ras-el-hanout
kruiden - Tzatziki-dip
- Crostini met baba ganoush
- Bospaddenstoelensoepie



3.Dranken



Dranken

Welkomdrankijes

Glas Cava.......eeecnnnnee. €7,50,-
Glas Champagne.................. €12,50,-
Cocktails......coeeeerrnnee, €10,-

(moscow mule, paloma, gin & tonic)

Arrangementen
Open bar - Nationaal Open bar - Internationaal

Witte, rode en rosé huiswijn, Heineken Nationale bar aangevuld met
tapbier, Heineken 0.0%, frisdranken, mousserend (Cava & @.@%)' sterke

water en koffie & thee. drank (vodka, rum, gin, whiskey,
tequila) en alcoholvrije opties (gin
& aperol)

Prijs per persoon: Prijs per persoon:

/U LD 1 G €28,- 9/ U L5 ) G €35,-

3 Uuur.......eeeee. €37,- 16310 10 ) (N €44,-

4 UUT..ccoreerrerrerennene €46,- ZZT 1D ) G €53,-

O UUr....cuceeererenene. €595,- 5 UUr...ucrerererennnnes €62,-

6 UUr....cccouvreeerenene €63,- 6 UUr.....cceeererenee €70,-

Bijpassende wijnen

Onze sommelier heeft voor de events een selectie gemaakt van onze beste wijnen.
Tips of advies nodig bij het uitkiezen van de juiste wijnen bij het diner? Of maak je
liever gebruik van een wijnarrangement? Laat het ons weten. De sommelier denkt
graag mee voor de beste wijn & spijscombinaties!




4. Aankleding

Heeft jouw lunch/diner/borrel een
thema of wil je Jules of Juliette aankleden met
ballonnen, bloemen of andere accessoires?

Wil je graag gebruik maken van een
beeldscherm, microfoon of andere techniek?

Dit is allemaal mogelijk!
Laat ons weten wat jouw wensen zijn en dan

kunnen we samen kijken naar de
mogelijkheden.
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Interesse?

Ben je enthousiast geworden na het lezen van deze brochure?
Stuur dan een mailtje naar: groepen@julesjuliette.nl
of bel naar 020-7300057

Of vul het formulier in op de website.
Deze vind je op de ‘Private dining & events’ pagina.

We nemen dan zo snel mogelijk contact met je op. Tot snel!
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l.Locations
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2.Food
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Walking dinner

During a walking dinner, smaller dishes are
served. Therefore, the walking dinner menu
starts from 5 courses (excluding amuse).

Walking dinner €69,50,-
o-Courses

Sample Menu:

- Carpaccio of Harder — Corn cream, verveine,
red onion, lime
- Buffalo mozzarella — Pimentén oil, mint, fennel
salad, capers
- Roasted guinea fowl — Rosemary sauce,
parsnip cream, Kalamata olives
- Stuffed pepper — Pearl barley, walnuts, piment
d’Espelette, Tian sauce
- Snickers — Peanut, caramel, dark chocolate

Fingerfood and bites

With drinks or to start with
Oysters

per 12. €54,-
per 24. €105, -
per 36. €150,-
per 48. €185,-

Bitterballen:
per 20 pieces | €30,-

Finger food:

(Minimum 30 people) €14.75 per person. For the
drinks reception, we also have delicious finger food.
You can choose 4 finger food options per person
from the selection below:

- Chicken thigh skewer + Satay sauce
‘Mini Slider
- Shrimp skewer ¢ Crispy coconut « Lime
- Blini - Smoked salmon + Creme d'Isigny « Salmon
roe
- Moroccan veal skewer » Ras-el-hanout spices -
Tzatziki dip
- Crostini with baba ganoush
- Wild mushroom soup 21



3.Drinks

22



Drinks

Welcome drinks

Glass of Cava.........eeeevernnnnee €7,50,-
Glass of Champagne.................. €12,50,-
CocktailS.....oeecceecnee, €10,-

(moscow mule, paloma, gin & tonic)

Arrangements
Open bar - National

White, red, and rosé house wine,
Heineken draft beer, Heineken 0.0%, soft
drinks, water, and coffee & tea.

Price per person:

2 Hour..................... €28,-
3 Hour.................... €37,-
4 Hour.........cueeueee.. €46,-
5 Hour..................... €55,-
6 Hour..................... €63,-

Wine Pairing

Open bar - International

National bar supplemented with
sparkling options (cava & 0.0%),
spirits (vodka, rum, gin, whiskey,
tequila), and non-alcoholic options
(gin & Aper

Price per person:

2 Hour...................... €395,
3 Hour..........c.ucu....... €44,-
4 HOUT.....ccveverenenee €53,-
5 Hour...................... €62,-
6 Hour........cccuunen..n. €70,-

Our sommelier has curated a selection of our best wines for your event.
Do you need tips or advice on choosing the perfect wines for dinner? Or
would you prefer a wine pairing arrangement? Let us know! Our
sommelier will be happy to help you find the best wine and food

combinations.




4.Decorations

Does your lunch/ dinner or drinks event have a
theme? Or would you like Jules or Juliette to be
decorated with balloons, flowers, or other
accessories?

Do you need a screen, microphone, or other
equipment?

All of this is possible!

Share your preferences with us, and we'll
explore the possibilities together.
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Interested?

Are you excited after reading this brochure?
Then send an email to: groepenajulesjuliette.nl
Or call 020-7300057

Alternatively, fill out the form on our website.
You can find it on the ‘Private dining & events’ page.

We will get in touch with you as soon as possible. See you soon!
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